
Notre Carte

Velouté de poireaux, poire grillée, fromage frais de chèvre et pignons de pin

Mousse de saumon fumé, sablé breton salé au grana padano

Carpaccio de betterave, Mozzarella bufala et crumble aux fruits secs

Terrine de foie gras de canard, toasts de pain d’épices et compotée de pomme

Escargots, crème à l’ail et jus au persil, gressin au sésame

Onglet de bœuf, gratin de pommes de terre et sauce au poivre

Fregola tomatée aux fruits de mer

Filet de julienne aux épices douces, poireaux et lait de coco

Noix de St Jacques snackées, bouillon à la citronnelle et petits légumes

Filet de canard, chou Pak Choi et endives braisées, jus passion

Le plateau de fromages

Blanc en neige, soupe de pain d’épices et madeleine au miel

La pomme Reinette, crème anglaise parfumée au Calvados

Carrot Cake revisité : ganache montée au chocolat, confit mandarine et vanille

Moelleux tout chocolat, son cœur coulant et sa glace vanille

Pavlova, meringue, crème fruit de la passion, ananas et coco, parfum basilic

Nos viandes sont d’origines française et européenne, prix net et service compris.
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