
Le menu du Moulin 

34.00€ 

Filet de maquereau en Escabèche, salade de petits pois.

Velouté d’asperges blanches et crumble châtaigne. 

Croustillant de pied de porc au Roquefort, lentilles vinaigrette parfumées à la coriandre.

Le poireau en vinaigrette et son œuf mollet frit.

Tartare de bœuf au couteau et ses condiments, sur gratin de pommes de terre, jus corsé.

Pavé de truite de Fervaques, nouilles de riz et légumes sautés.

Filet mignon de porc au colombo, riz aux fruits secs et pomme verte.

Risotto crémeux safrané, à la courgette et copeaux de parmesan.

Merlu mariné aux agrumes et thym citronné, pois gourmand et brocolis.

L’île flottante et ses pralines roses.

La poire caramel, riz au lait à l’ancienne et tuile croustillante.

Dacquoise de pain d’épices et sa glace, crème légère à la fraise et son confit.

Déclinaison autour de la rhubarbe pochée à la liqueur de sureau, panna cotta et sorbet. 

Nos desserts sont à commander en début de repas     !  

Toute modification sera facturée.

Nos viandes sont d’origines française et européenne, prix net et service compris.



 


