
Le Menu Gastronomique
48,50€

Terrine de foie gras de canard, toasts de pain d’épices maison 
et compotée de pomme

ou
Financier de cèpes et girolles sur une crème de potiron

ou
Escargots, crème à l’ail et jus au persil, gressin au sésame.

Noix de St Jacques snackées, bouillon à la citronnelle et petits légumes
ou

Filet de canard, chou Pak Choi et endives braisées, jus passion
ou

Pavé de cabillaud crème de chorizo écrasé 
de pommes de terre au romarin 

Moelleux tout chocolat, cœur coulant et sa glace vanille
ou

Entremets pop corn et noix de pécan caramélisées, sur un biscuit vanillé
ou

Pavlova, meringue, crème fruit de la passion, ananas et coco,
 parfum basilic

Nos desserts  sont à commander en début de repas,
Toute modification sera facturée.

Nos viandes sont d’origines française et européenne, prix net et service compris.

Le plateau de fromages


