
Le tartare de boeuf du Moulin coupé au couteau,
 et ses  condiments, sur un gratin de pommes de terre chaud

ou
Filet de sandre, mijoté de fèves, petits pois et pois gourmand,

 crème au lard 
ou

Ballotine de volaille à l’Italienne, purée de patates douces aux épices
ou

Risotto crémeux à la tomate et basilic, copeaux de grana padano

Le Menu du Moulin
34,50€

Gaspacho de concombre, burrata et oignons rouges marinés
ou

Crémeux froid de courgette, oeuf mollet de la ferme du Campaugé
 et noisettes torréfiées

ou
Fraîcheur de truite de Fervaques en tartare, pomme Granny smith

ou
Poireaux vinaigrette moutarde, vierge de légumes aux poivrons

 et chiffonnade de copa

Panna cotta à la poire et vanille et son biscuit streusel
ou

Entremets abricot et romarin, biscuit financier amande et pignon de pin
ou

Le praliné noisettes, sur un croustillant de riz soufflé
ou

Assortiment de glaces et sorbets 

Nos desserts sont à commander en début de repas,
Toute modification  sera facturée. Paiement carte bancaire à partir de dix euros!

Nos viandes sont d’origines française et européenne, prix net et service compris.


	Le Menu du Moulin
	34,50€
	Gaspacho de concombre, burrata et oignons rouges marinés ou Crémeux froid de courgette, oeuf mollet de la ferme du Campaugé  et noisettes torréfiées ou Fraîcheur de truite de Fervaques en tartare, pomme Granny smith ou Poireaux vinaigrette moutarde, vierge de légumes aux poivrons  et chiffonnade de copa
	Le tartare de boeuf du Moulin coupé au couteau,  et ses  condiments, sur un gratin de pommes de terre chaud ou Filet de sandre, mijoté de fèves, petits pois et pois gourmand,  crème au lard  ou Ballotine de volaille à l’Italienne, purée de patates douces aux épices ou Risotto crémeux à la tomate et basilic, copeaux de grana padano
	Panna cotta à la poire et vanille et son biscuit streusel ou Entremets abricot et romarin, biscuit financier amande et pignon de pin ou Le praliné noisettes, sur un croustillant de riz soufflé ou Assortiment de glaces et sorbets



