
Menu
Saint Valentin

Le coup de foudre,
“French Kiss” aux framboises, 

et son velours de châtaignes aux cèpes, bouillon de volaille 

67€ par personne (*hors vin et eau)

La séduction,
Les noix de St Jacques, crémeux de topinambour, 

chips craquantes de Pata Negra, parfum de truffes

Le Mariage,
Mignon de veau en croûte de bacon et noisettes, 

palets de pommes de terre confites, et mousseline de butternut

L ‘Alchimie,
Le cœur tendre de Neuf châtel sur son lit de verdure

gingembre et ciboulette

L ’ Harmonie,
Entremets mangue et fruit de la passion, sur une génoise moelleuse

Café, et sa douceur


